
HAPPY 
BIRTH-
DAY 
VOGT. 



Seit drei Jahrzehnten steht 
die Metzgerei Vogt für höchste 
Qualität, erstklassige Produkte 
und die Leidenschaft für 
traditionelles Handwerk. Dieses 
Jubiläum ist nicht nur ein 
Meilenstein in der Geschichte 
unseres Familienunternehmens, 
sondern auch eine Feier unserer 
treuen Kunden, die uns auf 
diesem erfolgreichen Weg 
begleitet haben.  Wir möchten 
uns herzlich bei unseren 
engagierten Mitarbeitern, unseren 
vertrauensvollen Lieferanten 
und natürlich bei Ihnen, unseren 
geschätzten Kunden, bedanken.
Viel Vergnügen beim Lesen und 
ein herzliches Dankeschön für 30 
Jahre Vertrauen!
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2012 :
Einführung Dry Aged Beef

01.02.1994:
Geschäftsübergabe an   
Dieter und Susanne

2020: 
 Mit Leidenschaft dabei

1998:
Eröffnung des Umbaus 
im Geschäft Langgasse 181a

„30 Jahre 
schon gibt es 
bei uns richtig 
guten Fleisch-
genuss! Wir 
sind uns sicher, 
dass die nächs-
ten 30 Jahre 
genauso gut 
werden.“

Das ist eine Bildbeschreibung.  
Solorro te dolorpo reperro core mod 
enim quibus, ipsae et quis modiae labo. 
Et eici re nissit hillaut adi ut ommos dent 
ratur sunt.

„Wir freuen uns über die 
zufriedensten Kundinnen 
und Kunden — und das 
seit nun 30 Jahren!“
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1996: 
1. Sommertagsumzug –  
hier fliegt die Kuh

2000-1400 Jahre:
Jeder Mitarbeiter bekam ein 

maßgeschneidertes Römergewand

1994:
Geschäfteröffnung Meckenheim – Oma Helgas Reich

2013:  Großer Bauernmarkt mit 
Schweinen von der Bäuerlichen, 
Schafen vom Popp-Hof in Lachen-
Speyerdorf, Bratwurstworkshop und 
Atraktionen unserer Geschäftspartner

2011: 
Moltke

„30 Jahre schon 
gibt es bei uns rich-
tig guten Fleisch-
genuss! Wir sind 
uns sicher, dass die 
nächsten 30 Jahre 
genauso gut wer-
den.“
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2019:
Ein Herz aus Hack, 

 Sommertagsumzug

Das ist eine Bildbeschreibung.  
Solorro te dolorpo reperro core mod 

enim quibus, ipsae et quis modiae labo. 
Et eici re nissit hillaut adi ut ommos dent 

ratur sunt.

2019: 
Fleischsommelier

2023:
Immer wieder Grillen

2011:  
Prominenter Leberwurstwettbewerb 

mit Daniela Katzenberger

2014:  
Internationaler Saumagenwettbewerb

2011:
Prominenter Leberwurstwettbewerb 
mit Daniela Katzenberger

2020: 
neuer Internetauftritt,  
nachhaltige Verpackung

„30 Jahre schon 
gibt es bei uns rich-
tig guten Fleisch-
genuss! Wir sind 
uns sicher, dass die 
nächsten 30 Jahre 
genauso gut wer-
den.“
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1969:
Fritz Becker 
Geschäfts-
übernahme von 
Bruno und Helga

1995:
Leberwurstwettbewerb Mannheim

2024: 
Weihnachtsgeschäft, alle helfen 

zusammen

2024: 
Der Weihnachtsmorgen

„30 Jahre schon gibt es bei uns 
richtig guten Fleischgenuss! 
Wir sind uns sicher, dass die 
nächsten 30 Jahre genauso 
gut werden.“

2019:  Kindergartenbesuch

2010:
Einführung und Zusammenarbeit 
mit BESH - Erzeugergemeinschaft 
Schwäbisch Hall

1965:
Geschäft Kirchgasse
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UNSERE  
FEIERANGEBOTE

29.01 – 

03.02.2024

Rinderrostbraten vom  
Entrecote

100g 3,69 €

Kalbssteakhüfte, am Stück zum  
Braten oder als Schnitzel geschnitten    

100g 2,69 €

Stielkotelett vom Hällischen  
Landschwein

100g 1,29 €

Weißwürstchen mit Zitrone 100g 1,39 €

Metzgerschinken, im eigenen Saft  
gegart

100g 1,79 €

hausgemachter Schinkenspeck,  
hell oder dunkel

100g 2,19 €

Butterkäschtle, Geifertshofener  
Heumilchkäse

100g 2,69 €

Weinbauernkäse, mittelalt 100g 3,39 €

Hausmacher Wurstsalat, mit feinen 
Gurkenschnipsel

100g 1,19 €
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MITTAGSTISCH

Di. 30.01. Putenstreifen mit Pfirsichen in  
Chillisahnesauce, grünen Tagliatellen  
und Blumenkohl

7,60 €

Mi. 31.01. Gänsekeulen und -Brüste, Gänsesauce, 
Kartoffelknödel und Rotkraut 100g

16,90 €

Do. 01.02. Schnitzel vom schwäbisch Hällischen 
Landschwein, Rahmsauce, Salzkartoffel 
und Erbsen- Karottengemüse

7,50 €

Fr. 02.02. Pasta mit Lachsfilet, Gemüse und leichter 
Zitronensauce

7,60 €

THEKENTIPP

herzhafte Spießbratenspieße vom hällischen Schweinenacken

zarte Rinderrouladen mit klassischer Füllung

Hähnchenbrustfilet mit Blattspinat und Frischkäse gefüllt

SNACKTIPP

Feldsalat mit Balsamicovinaigrette und Croutons

Datteldip mit leichter Chillinote

Zwiebelkassler aus der heißen Theke
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HASSLOCH: Langgasse 181a • Tel. 0 63 24 / 21 41 | Moltkestraße 49 • Tel. 0 63 24 / 81 00 05
NW-MUSSBACH: REWE-Markt • Meckenheimer Straße 15 • Tel. 0 63 21 / 49 90 45

SPEYER: Gilgenstraße 10 • Tel. 0 62 32 / 6 85 18 98

info@metzgerei-vogt.de | www.metzgerei-vogt.de


