


Seit drei Jahrzehnten steht

die Metzgerei Vogt fur hochste
Qualitat, erstklassige Produkte
und die Leidenschaft fur
traditionelles Handwerk. Dieses
Jubilaumist nicht nur ein
Meilenstein in der Geschichte
unseres Familienunternehmens,
sondern auch eine Feier unserer
treuen Kunden, die uns auf
diesem erfolgreichen Weg
begleitet haben. Wir mochten
uns herzlich bei unseren
engagierten Mitarbeitern, unseren
vertrauensvollen Lieferanten

und naturlich bei lhnen, unseren
geschatzten Kunden, bedanken.
Viel Vergnugen beim Lesen und
ein herzliches Dankeschon fur 30
Jahre Vertrauen!



2012:
Einfiihrung Dry Aged Beef

1998:
Er6ffnung des Umbaus
im Geschift Langgasse 181a

£ ‘ : 3 »30 Jahre

m (W f schongibtes
bei unsrichtig
| guten Fleisch-
| ‘= genuss! Wir
sind uns sicher,
N dass die néchs-
- ten 30 Jahre
' genauso gut
werden.*

»Wir freuen uns iliber die
zufriedensten Kundinnen
und Kunden — und das
seit nun 30 Jahren!*

01.02.1994:
Geschéftsiibergabe an
Dieter und Susanne

Das ist eine Bildbeschreibung. ;

Solorro te dolorpo reperro core mod

enim quibus, ipsae et quis modiae labo. 7 \
Et eicire nissit hillaut adi ut ommos dent

ratur sunt.

2020:
Mit Leidenschaft dabei



2000-1400 Jahre:
Jeder Mitarbeiter bekam ein
maBgeschneidertes Romergewand

2011:
Moltke

1994:
Geschifteroffnung Meckenheim - Oma Helgas Reich

2013: GroB3er Bauernmarkt mit
Schweinen von der Bauerlichen,
Schafen vom Popp-Hof in Lachen-
Speyerdorf, Bratwurstworkshop und
Atraktionen unserer Geschéftspartner

1996:
1. Sommertagsumzug -
hier fliegt die Kuh

»30 Jahre schon
gibt es beiunsrich-
tig guten Fleisch-
genuss! Wir sind
uns sicher, dass die
nachsten 30 Jahre
genauso gut wer-
den.”




2019:
Ein Herz aus Hack,
Sommertagsumzug

Das ist eine Bildbeschreibung.

Solorro te dolorpo reperro core mod
enim quibus, ipsae et quis modiae labo.
Eteicire hillaut adi ut ommos dent
ratur sunt.

2019:
Fleischsommelier

»30 Jahre schon
gibt es bei unsrich-
tig guten Fleisch-
genuss! Wir sind
uns sicher, dass die
nachsten 30 Jahre
genauso gut wer-
den.”

2014:

Internationaler Saumagenwettbewerb

Gleich zweimal Erster

Dieter Vogt aus Hassloch macht den besten Saumagen

Hassloch (phn) - Die besten
WeiBwirste Europas kommen
aus der Metzgerei Vogt in Hass-
loch. Doch damit nicht genug.
Metgermeister Dieter Vogt
macht auch noch den besten
Saumagen. Nach dem Sieg in
Godramstein beim 3. Interna-
tionalen Saumagenwettbewerb
kamen die Leute aus dem Raum
Schwetzingen, um bei ihm den
beriihmten Pfalzer zu kaufen,
Sie hatten davon im Kurpfalz-
Radio gehért", freut sich Dieter
Voge dber die tolle Kundenfre-
quenz. .Klar erhofft man sich
ein gutes Abschneiden bei

cinem Wettbewerb, aber dass
wir gleich zweimal hintereinan-
der die Ersten sind, damit haben
wir nun nicht gerechne.”

Sieger in Frankreich
Der  WeiBwurst-Wettbewerb
tragt den Titel: ,31éme Cham-
pionat d'Eurcpe du Meilleur
Boudin Blanc, Catégorie Bou-
chers-Charcutiers”. Ganz oben
auf der Liste der Ausgezeichne-
ten: Champion d'Europe (cou-
pe) Vogt Dieter, Langgasse
1B1A, Hassloch Pfalz. Die Uber-
schriften sind in alter Frakeur-
schrift. und das hat seinen
Grund. Dieter Voge hat nicht
zum ersten Mal an diesem
Wettbewerb teil genommen. Er
weiB von den traditionsreichen

2023:

Dieter und Susanne Vogt (von), Jennifer
Wolf, Helga Rothermel, Margaréte

Metzgerziinften zu erzahlen,
zeige Fotos. Die franzosischen
Kellegen in ihren alten Kleidern
kommen wie aus der alten Welt
Man unterschiedet da sogar
noch nach Plerde-, Schweine-
und Rindermetzger. Die Zunft-
felern der Sieger haben etwas
Ehrwirdiges und die Wurst
wird hoch in Ehren gehalzen.

Flexibel und kreativ

Die Rinder werden aus Franken
bezogen, die Schweine iber die
Firma Hess und vom Schlacht-
hiof Mannheim. In der Produkei-

Hochschiid, Annemarie
" Fata: PHN

jorn,

on sind finf Mitarbeiter titig, im
Verkauf 16, den Party-Service
bestreiten flinf bis sechs Leute.
Flexibel und kreativ muss man
sein, denn die Zeiten fur uns
Meezer sind schwer", weiB Die-
ter Vogt. Aber der Funke des
Optimismus durfee auch auf die
Kunden iiberspringen

Mit 15 Jahren stand Dieter Vogt
schon im Schlachthof, denn sein
Vater und Grofivater gehoren
ebenfalls zum  Fleischerhand-
werk. 1963 wurde der Betrieb
von Vater Bruno Vogt gegrun-
det. Dort hat Sohn Dieter auch
gelernt. Mittlerweile haben die
Vogts noch drei Filfalen in Hass-
loch und Meckenheim. Eine wei-
tere Filiale ist in Vorbereitung
JWir mussen mit der Zeit
gehen, alles istim Wandel.”

Immer wieder Grillen
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2011:
Prominenter Leberwurstwettbewerb
mit Daniela Katzenberger

2020:
neuer Internetauftritt,
nachhaltige Verpackung



2010:

Einfiihrung und Zusammenarbeit
mit BESH - Erzeugergemeinschaft
Schwibisch Hall

1995:
Leberwurstwettbewerb Mannheim L aj gﬂ%}éﬁ%ﬁ

1969:

Fritz Becker
Geschifts-
libernahme von
Bruno und Helga

2024:
Weihnachtsgeschift, alle helfen
zusammen

2024:
Der Weihnachtsmorgen

1965:
Geschift Kirchgasse

-
I

»30 Jahre schon gibt es beiuns
richtig guten Fleischgenuss!
Wir sind uns sicher, dass die
nachsten 30 Jahre genauso
gut werden.”

2019: Kindergartenbesuch



UNSERE

FEIERANGEBOTE

Rinderrostbraten vom
Entrecote

Kalbssteakhiifte, am Stiick zum
Braten oder als Schnitzel geschnitten

Stielkotelett vom Hillischen
Landschwein

WeiBwiirstchen mit Zitrone

Metzgerschinken, im eigenen Saft
gegart

hausgemachter Schinkenspeck,
hell oder dunkel

Butterkaschtle, Geifertshofener
Heumilchkase

Weinbauernkase, mittelalt

Hausmacher Wurstsalat, mit feinen
Gurkenschnipsel

100g

1009

1009

1009

1009

1009

100g

1009

1009

3,60€

2,69€

1,29€

1,39€

1,79€

219¢€

2,69 €

3,39€

1,19€

1



12

MITTAGSTISCH

Di.30.01. Putenstreifen mit Pfirsichenin 760€
Chillisahnesauce, griinen Tagliatellen
und Blumenkohl

Mi.31.01. Giansekeulen und -Briiste, Ginsesauce, 16,90 €
Kartoffelknodel und Rotkraut 100g

Do.01.02. Schnitzel vom schwébisch Hallischen 7,50 €
Landschwein, Rahmsauce, Salzkartoffel
und Erbsen- Karottengemiise

Fr.02.02. Pasta mit Lachsfilet, Gemiise und leichter 760 €
Zitronensauce

THEKENTIPP

herzhafte SpieBbratenspieBe vom hdllischen Schweinenacken
zarte Rinderrouladen mit klassischer Fiillung

Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat und Frischkase gefiillt

SNACKTIPP

Feldsalat mit Balsamicovinaigrette und Croutons
Datteldip mit leichter Chillinote

Zwiebelkassler aus der heiBen Theke







